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Isen

mit hausgemachten Krauterfrittaten oder GrieRnockerl
mit oststeirischen Apfeln und Lavanttaler Apfelsaft
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scharf und mit Knoblauch
kraftige, klare Rindsuppe
mit Brotschnittlan
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Frittaten- oder GrieBnockerlsuppe
Glantaler Rahmsuppe
Apfelsuppe nach ,,Irmis Rezept”

Spaghetti ,,tornante”
»NudlkudimudI“

' Vorspe




Karntner Nudlvariationen hausgemacht
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Gemischter Nudlteller
mit Butterschmalz und Salat - lassen Sie sich iiberraschen

Kasnudin
mit Butterschmalz und Salat

Fleischnudin
mit Sauerkraut und Bratensaft

Spinatricottanudin
mit Butterschmalz, gehobeltem Parmesan und Salat

Tomaten-Mozzarellanudin
mit Butterschmalz, gehobeltem Parmesan und Salat

Kletznnudin ‘
mit Honigbutter und Apfelmus
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Zanderfilet :
knusprig gebraten, mit Krauter-Knoblauch-Butter
und Petersilien-Erdapfeln

Duett von Karntner Laxn & Saibling
in Butter gebraten, mit Petersilien-Erdapfeln
(Flschzucht Payr / Sirnitz)




-~ & | Wiener Schnitzel
-l vom heimischen Markenschwein mit Pommes frites

Cordon bleu
vom heimischen Markenschwein
mit Petersilien-Erddpfeln oder Pommes frites

Hauscordon in Kiirbiskruste gebacken
gefilllt mit Schinken und Glundner Kase
mit Petersilien-Erddpfeln und Alm-Kaviar

Reidnwirt Schnitzel
Schweineschnitzel in Erddpfel-Krauterkruste
mit Spiegelei, reschen Gurktaler Bauchspeckschemen und Salat
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Aus der Tradltlonskuche
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Tafelspitz
vom heimischen Markenrind
mit Apfelkren, Schnittlauchsauce und Erddpfellaberl,
im Kupferpfandl serviert

Herzhafter Salatteller
nach Saison, mariniert mit Hausdressing




LR W i {, i x"'*_:\‘.- .'
(RN R Y o SR
AR A A R SR
£ 4 3 "i: R { \ . L il i 18 ;‘!' 'NJ,! |
li. ‘ " _" B ,i"" | ,'" Jl, ! [ ’ }{i f .‘:
§ LE ) PRV ARE
(il TR | Bl R RIE 1 e i .
'af LA i'b
Aperitif . Alkoholfreie Durstléscher
| Prosecco Glas € 450 | Holunder- Johannisbeer-
'\ Campari Orange oder Soda € 550 | | ' oder Himbeersaft
Martini Bianco € 550 1l mit Wasser 0,301 € 1,80
| Hugo € 550 |4 11 0501 € 2,30
(i Aperolspritz € 550 l; _'Vi' mit Soda 0,301 € 280
' e 1H B
. “i q . 0,501 € 3,40
Aus unserer Bierathek B 03 Zitrone 0301 € 250
Zwerger| Hirter Bier 0,21 € 2,40 1 | . ; 0,501 € 3,50
Hirter Bier oder Radler 0,31 € 3,90 | MineralZitrone 0301 € 2,80 il ARIES
Hirter Bier oder Radler 0,51 € 450 0501 € 3,80 NERE |
Hirter 1270er Hausbier 0,31 € 3,90 P ] ;il&.
'~ Hirter 1270er Hausbier 0,51 € 4,50 | | Alkoholfreie Getrdnke (RIREY
- Hirter Kellermeister 0,31 € 3,90 1 Malzmandl 0501 £ 13,80 B &w,l
Hirter Kellermeister 0,51 € 4,50 Orangenlimo, Sprite, ;%;p :
Hirter Dunkles Morchl 0,51 € 450 ||, Almdudler, Coca-Cola, CANE e '1,'
Hefeweizen 051 € 4% i ,3 Cappioder Apfelsaft 0331 € 350 ﬁ;g’.
Hefeweizen aliohalfrei 0,51 € 4,90 1| 050 € 400 f 81 U
? ' gespritzt 0331 € 3,50 (G
Wein it l 0501 € 400 {4k | |l
Spitzer rot / weil} 1/41° € 3,50 [LEY H Pagg _ t* Lok
Mischung rot / weiR  1/41 € 3,50 gl i | Marille, Johannisbeer, , y -’.’1‘_“
Most 1/41 € 2,00 ! !"Eﬁ-- Mango oder Erdbeer 0,251 € 3,80 v
% | gespritzt 0,331 € 3,80 il |
HeiRe Getrinke FA%L S Sl
g'iif”e;ffal;“er/ k3presso E ;gg || Mineralwasser 0331 € 250
affe Macchiato , ' Mineralwasser 0,501 € 3,00
GroBer Brauner / Espresso € 4,60 j Soda 0331 € 1,80
Kaffee - Verlangerter, Melange € 3,60 'I“ Soda 0501 € 220 E.
Cappuccino / Latte macchiato € 4,00
‘| Haferlkaffee (Cafe latte) € 4,00 l[ Bitter lemon 0,331 € 4,00
|| Kaffee Hag - coffeinfrei € 3,60 ’!.lp';i. Tonic water 0,331 € 4,00
I Kakao € 350 ;f.f?i.\'
Diverse Tees £ 3,00 i,' i
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Margherita
Prosciutto

Diavolo

. Salami

Tomatensauce, Pizzakise, Mozzarella

Tomatensauce, Pizzakdse, Schinken

Tomatensauce, Pizzakase, Schinken, Pfefferoni, Zwiebel

Tomatensauce, Pizzakdse, Salami, Pfefferoni, Zwiebel

3 \ Capricciosa

Tomatensauce, Pizzakdse, Schinken, Champignons,

Oliven, Artischocken

Reidnwirt Hauspizza

Vegetarische Pizza

Frutti di Mare [
Tomatensauce, Pizzakase, Mozzarella Meeresfriichte, O!lven

€ 10,50
€ 10,50
€ 12,00
€ 13,00
€ 12,00

Tomatensauce, Pizzakase, Mozzarella, Speck, Salami, Pfefferoni

€ 10,50

Alle Pizzen auch , kleiner” - abziiglich € 1,50

.. und gerne erfillen wir auch Sonderwunsche
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Feines zum Nachtisch

7

$

e 12! \ ‘ \ ,“t‘ m\‘ u i |
Pt A A |

. verlangen Sie bltte dle Dessertkarte!
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